AHDFETTH

Carte du jour

B 3K Hors d’ceuvres

y N Kanimiso ( Organs de crab 2 la japonaise ) 10
RA)VA 7 Seiche luciole marinée a la sauce soja 10
RTEFSHX Salade de pomme de terre 10
=tok-¢° 174 Chair de rascasse et 1égumes frits 15
B x T HE Aubergine frite au miso 11
B g RS Langue de boeuf grillée (2 pigces) 10
FED Sashimis

FHRA D Sashimis de turbot assaisonné au kombu 20
AbbiEd Sashimis de sériole 25
X% EE Huitres crues a la sauce de soja-vinaigrette (5pieces) 28
BOERRSE Tatakis de bonite 20
b R N o) K| Plats chauds

W EIEHED Pattes de seiche grillées 15
LLsdEgE Shishamo ( poisson japonais ) grillé 14
SR7COFAEVBEE  Morue grillée dans de la lie du saké 20
fED> 2 I BED Téte de saumon grillée 20
K2 IEHED Téte de sériole grillée 20
HL254 Chinchard frit (3 pieces) 14
AXZ 54 Huitres frites ( 5 pidces) 28

MFARMRIT— (BI3A) T, *Nos prix sont affichés en euros TTC.
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Edamamé ( Jeunes feves de soja )
Tofu froid a la sauce japonaise
Tofu chaud a la sauce japonaise
Epinards a la sauce soja

(Eufs de saumon aux radis rapés

Seiches aux oursins

(Eufs de morue assaisonné au piment rouge

Foie de seiche mariné a la sauce soja
Poissons et 1égumes au miso

Seiche au natto

Thon au natto

Thon a I'igname rapée

Salade avec la viande de boeuf

Salade de poissons variés vinaigrés
Salade de crabes et crevettes vinaigrés
Salade de seiches et de poulpes vinaigrés
Salade aux maquereaux vinaigrés

Salade d’algues et de concombre vinaigrés
Vermicelles d'algues a la vinaigrette
Salade d’algues cuite

Lamelles de beeuf mi-cuits

Créme d’ceuf a la vapeur

*La cuisson durera environ 15 minutes.

Palourdes mariniéres au saké

10

13
11

12
14
13
15
15
18
18
18
14
14

10
18
12
18
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Soupe miso au tofu

Soupe miso aux champignons
Soupe miso aux palourdes
Consommé de poisson

Consommé aux palourdes

Assortiment de sashimis sur bateau de bois
( pour 2 personnes )

Assortiment de sashimis

Sashimis au thon

Sashimis au saumon

Sashimis aux poissons blancs du jour
Sashimis au poisson blanc avec sauce pomzu
( sauce soja-vinaigrette )

Sashimis a la seiche

Sashimis au vernis

Sashimis au chinchard

Sashimis au maquereau

Sashimis au poulpe

10

10

66

26

18

18

20

20

20

15

15

15

15

*Les sashimis sont des fines lamelles de poissons crus.

M FRAER X — (B13A) -4, *Nos prix sont affichés en euros TTC.
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Falka ¢ Assortiment de sushis (8 pieces ) 26

¥ L ETRA ¢ Assortiment de sushis qualités extras (8pieces) 32

Pl = Kifuné levant, spécialité de la maison 40
( 9 pieces de sushis qualités extras et 6 pieces de makis )
B Rk Assortiment de sushis pour enfant (7 pieces ) 16
X11FET *Pour les enfants de moins de 11 ans
b 5 bﬁﬁ] Tchirashi ( Poissons crus variés sur grand bol de riz ) 33
fEFa] Sushis au maquereau (8 pieces) 24
R san%s Mai 3 la Kifuné (8 pieces) 26
( Gros maki avec thon, saumon, sériol )
% A Zx)V=7#%3 Maki i la californienne (4 pieces) 16
( Gros maki avec crabe, avocat, laitue, concombre, mayonnaise )
K*%3 Maki 2 la japonaise (8 pieces) 24
( Gros maki avec omelette, crevette cuite, epinards, shiitaké, kampyo )
A& Maki au thon ( 6 pieces) 8
XX br¥kd Maki au thon gras et ciboulette ( 6 pieces) 9
Y—x%s Maki au saumon ( 6 pieces ) 8
fERT % S Maki de peau de saumon grillée ( 6 pieces ) 8
Dol Maki au concombre ( 6 pieces ) 6
LEE%S Maki au légume salé (6 pieces) 6
DAY S5%Y  Maki de kampyd ( 6 picces) 6
Figkk & Maki de prune salée ( 6 pizces) 6
MG ks Maki de natto (6 pieces ) 8

KEBYI—AOMBETT, KBFRFT, A7 =THE XEE BHELX PATEEIUAOETNRRTIICRAVE
T HEHREDBEITIBUAHIIESYY,  *Tous sushis et makis sauf assortiment de sushis pour enfant, maki 3 la californienne, maki &
la japonaise, maki au légume salé et maki de kampyd comprennent de wasabi. *Le sushi est un mets composé d'une lamelle de poisson
cru reposant sur un canapé de riz légérement vinaigré. *Le maki est la combinaison de riz vinaigré et d'une garniture, générallement du
poisson cru, enroulés dans une feuille d'algue.
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Tempras ( Friture de crevettes et 1égumes )
Ebi-tempras (Friture de crevettes )
Shojin-age’ ( Friture de légumes )
Rascasse grillée

Rascasse frite

Rascasse cuite a la sauce soja
Morceaux de poulet frit

Faux filet grillé

Riz nature
Légumes salés
Chou chinois salé

Gingembre vinaigré

26
29
20
24
24
24
16
26

w 0 o0 P

MR R 2 —o (BLIA) T3, *Nos prix sont affichés en euros TTC.
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FPARZ ) —2 Glaces

(=7 1 BT/ MIF /5638 ) (Vanille / Sésame noir / Yuzu / Thé vert )

-1 R—F - 1 boule 5
LY A - 2 boules 8
E% Yokan (Péte de haricot rouge ) 8
HA»D Salade de fruits frais a la japonaise ( soir seulement) 15
INV—IRVF Salade de fruits frais ( soir seulement ) 13
3 ARFIHER Glace au thé vert avec la pate de haricot rouge 12
3b2 ) —2a Créme enveloppée de mochi (Pite duriz) 10

*Demandez pour connaitre le parfum du jour

HX2Zv—u7)av  Créme brulée au thé vert et glace a la vanille 12

N2z W=V

SROF Fyv=yv

Café gourmand ( soir seulement ) 11
*Café et 3 minis desserts japonais
Thé gourmand ( soir seulement ) 14

*Thé du mois et 3 minis desserts japonais



3R Boissons

cTRVTA7 APERITIFS JAPONAIS
*‘E{E Uméshu (liqueur de prune japonais )
W 3H Yuzushu (liqueur de citron japonais )
Rty 2 BIERES
IR Uijin
%) > (/MiR) Kirin
X)) > (iR) Kirin
7y e (4iR) Asahi
« TIRTA v VIN AU VERRE

i/ B/ =¥/ Rouge / blanc / rosé

*JARFX— WHISKYS
¥ —osRY =) 174  Chivas Regal 17ans
LIy Yamazaki ( whisky japonais )

- VT I)va—)v BOISSONS NON ALCOLISEES

Va—ARE Jus d’orange / Jus de pomme

INA—3 Coca Cola / Coca Cola Zero

AV E A Calpico

TTAP Y Evian

YoRvrY ) S. Pellegrino

)= Perrier

y—nyZ(F) Thé oulong froid ( canette )

A () Thé vert froid ( canette )
BB ERY) BOISSONS CHAUDES

&S Thé vert

250 Thé hoji

ZAKFE Thé genmai

IARFVYY Café

@8cl
@8cl

(33 cl)
(33 ¢l
(50 cl)
(30 ch)

(10 cl)

(KX))
(B

25 cl)
(33 ¢l

(50 cl)
(50 ch)
(33 cl)
30 ch
30 cl)

O O 3 ®©

12
14

S Hh Ui i 9 WK W

W A bW

MF AR 1L —o (BLiA) T3, *Nos prix sont affichés en euros TTC.



TAV Vins

« /¥ /23%—=a2 CHAMPAGNE (375c) (75¢l)
Champagne —_ 98

‘774> ROUGE (37.5¢) (75¢l)
Lussac-Saint-Emilion Grand Ricombre 2013 15 —
Lussac-Saint-Emilion Grand Ricombre 2014 _ 27
Beaujolais Brouilly Chateau de Courcelles 2013 17 —
Beaujolais Brouilly Chateau de Courcelles 2015 —_ 32
Pinot Noir Frédéric Magnien 2014 39
Sancerre Pascal Jolivet 2014 24 —
Sancerre Pascal Jolivet 2015 —_— 49

-"B¥T7A4> ROSE (375¢) (75¢l)
Sancerre Les Chataigniers 2014 20 —
Sancerre Les Chataigniers 2015 _— 39
Bandol Ch. de Font-Vive 2015 17 —
Bandol Domaine de I'Hermitage 2015 33

74> BLANC (375¢cl) (75¢l)
Chablis Domaine Laroche ler Cru Les Fourchaumes 2011 29 ——
Chablis Domaine Laroche ler Cru Les Vaudevey 2014 —_ 58
Sancerre Pascal Jolivet 2015 22—
Sancerre Pascal Jolivet 2016 e 43
Pouilly-Fuissé Les Gavouilles Cave des Grands Crus Blanc 2014 — —— 55

HI TV Cocktails japonais

Bt A & FE Cocktails Chuhais 13
ANER [ EgOrvEY [/ *Shochu avec de I'eau gazeuse et
Y v —T I — Sirop de Calpico ou citron pressé ou pamplemousse pressée

N ADN L FNVEFE Cocktails de Créme de Cassis 13

Fvvy [ EgbFv—-770—y /- *Créme de Cassis avec

vayxzyZR [ Y—uvE

Jus d’orange ou pamplemousse pressée ou schweppes ou thé oulong

M TR 12— (Bi3A) -3, *Nos prix sont affichés en euros TTC.



E{ZIK?@ (15¢)

BEREPERBY DO DO EARHTELL VROV T,
WIEKE WSS 70% WEH: RES

BOLLFOLRIVIZHD AT VIO LA RRDVTT,
WAREGETE MRS A:65% WEEH: SRR

SEKBEOS LV Lodmblcazb Bk, BB s3To,
WHEKE WSS 65% BEN: SHMa

BB || BB oo 15

BEFEOBATAEOZELTVIEBOHAETT,
ESFAERE MRS S 60% MEM: 105

FIEMA R ROV EINRGH, KRS LOHBTIS,
EEHIAEKE IS 3160% MEEH: R

FEk BRIEIK e 15

F)IOFEYLTANFIKOE R, REBHUDHEBCMKISE,
BEKSEE WEKSE:60% BEH: BHe

— ) R SEL e 15

KARE L, ERTHSShAZZODKDL,
RIS W5 E:55% BE: ZiHR8

BHBOH ARy XY LIED LkbV OO,
EHKISERE MEKS S 55% MEH: RER

ARE TH SHIABE oo 15

BUBIDR(ED Ry VELIUNE BBV A,
BESHIABEE WK ASS:155% WER RS

HEERE KIGER EIEEERE -~ 13

VoI 2Bo¥B7Vy v RISBBELREADS AbkbU ARG,
BXSEE XSS :50% M SEE

HEOREDLHNED LUDEALEBD T v X TH LIF k57,
WIS TET MRS S :50% WER (A ER

HE@?ﬁ DEEP BLUE ceeeeeereverenens 16

S IDRRERESOEXNVERAANVOHAR,
MK ERE W5 E:50% MEN: AR

BSE MKKISER EUS0 o rovve 17

TV AV M BROUV LR OH TR T O ATHERD 1SR A TR,
KRS ERE WSS :50% WEh) LINg

EVBERR R ACIERE oo 17

BARSEHBUOMKRBEOESTIZDEAPH DL,
WX EEE WENKSS145% MEEHD: LER

XTIV a—/V BRI TERER MR KIS B EUSO IS 148, THBERE K
5EE EIRBFIEIBITE, FOMORAEIT15-168 T,
KEREBK -0 (BHA) T,

SakéS (15¢)

Shirakabegura Kimoto-Junmai ********++ 13

Exprime un golt profond etdes saveurs de riz douces et moelleuses.
WPourcentage de riz restant apras polissage : 70%
ERégion : Hyogo

Urakasumi Honjikomi «+++++eeeeeeese 15
Frais, arbme délicat,saveurs agréables et bien équilibrées.
MPourcentage de riz restant apres polissage : 65%

MRégion : Miyagi

Tosatsuru Junmai ‘ccrUcrterrrrreerececiieeees 15
Léger et sec. Accompagne tous les mets.

WPourcentage de riz restant aprés polissage : 65%

WRégion : Kochi

Otokoyama Tokubetsu Junmai *+++++++++++ 15
Minéral et sec. Un des saké qui se vend le mieux 2 I’étranger.

WPourcentage de riz restant aprés polissage : 60%
MRégion : Hokkaido

Hakkalsan Tokubetsu Junmai " ****ote0c 15
Demi-sec, léger et riche en bouche.

WPourcentage de riz restant aprés polissage : 60%

ERégion : Niigata

Bljofu Tokubetsu Junmai LR N N N N 15
Arbmes des pommes granny, une saveur de riz sauvage.
WPourcentage de riz restant aprés polissage : 60%

WRégion : Kochi

Ichinokura Tokubetsu junmai ***+**+++++++ 15
Elégant, sophistiqué et sec.

WPourcentage de riz restant aprés polissage : 55%

BRégion : Miyagi

Masumi Karakuchi-kiippon Junmai-Ginjo ****** 16
Ar6mes délicats, sec, bien équilibré, court et léger en bouche.

W Pourcentage de riz restant aprés polissage : 55%

MRégion : Nagano

Kubota Senju PO PP L INILIINIINOGIRILIOEORIOIOEOIOIOEIONOEOIOEBLOIOETOL DS 15

Sec, ardmes délicats et subtils comme un saké Daiginjo.
WPourcentage de riz restant aprés polissage : 55%
BRégion : Nigata

Shirakabegura paiginjo Muroka-Genshu *** 13
Saveurs subtiles et complexes, trés parfumé, floral et racé.
WPourcentage de riz restant aprés polissage : 50%

WRégion : Hyogo

Nabeshima Junmai-Ginjo **terrereeeee 16
Arémes des fruits tropicaux, riche et juteux en bouche.
WPourcentage de riz restant aprés polissage : 50%

MRégion : Saga

Momonoshizuku Deep Blue ===+ 16
Un saké au style moderne. ardmes d'agrumes tropicaux et un gofit de fruits.
WPourcentage de riz restant apres polissage : 50%

MRégion : Kyoto

Dassai Junmai-Daiginjo EUSQ ** =+ ++++ =+« 17
Souple et frais, arémes délicats, saveurs parfaitement équilibrées.
WPourcentage de riz restant aprés polissage : S50%

MRégion : Yamaguchi

Shirakabegura sunmai-Daiginjo «-.--....... 17
Ardmes éclatant. riche et rend en bouche.

WPourcentage de riz restant aprés polissage : 45%

WRégion : Hyogo

*Le degré d'alcool du Dassai Junmai-Daiginjo EUS50 est de 14,
Shirakabegura Daiginjo Muroka-Genshu de 17, et les autres sakés
de 15-16. *Nos prix sont affichés en euros TTC.
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wnbz (F) 13 65
EHPHTRAMEL B ey (70ch)
ABEHBORZIET—,
WER:25.6 BEM KHR

\‘ —»‘

R (F) 13 75
EIONE I DY e (70c)
MEX25E BENERAR
HSE () e 14 TS
EMLEORD LEELKDL, e (70ch)
LAYbLLIcHAYH D,
BMEL25E BED EEHR
—FFE(FE) e 15 75
DHIVEOHCEDE (9cl)  (50cl)
27 DHHFECERDL,
WEB25E BEDBERBR
S ]’lO C hu S Verre Bouteille
Iichiko 13
Shochu d’Orge. Saveurs agréables. (9cl)  (70ch)
Le Shochu Japonais le plus populaire.
Degré d'alcool:25% Région:Oita
Shochu de Patate douce. (9cl) (70cl)
Aréme lisse et profond, godt riche.
Degré d'alcool:25% Région:Kagoshima
Kurokirishima 14 75
Shochu de Patate douce. Gofit corsé et riche. (9cl)  (70cl)
Saveurs profondes avec douceur agréable.
Degré d'alcool :25% Région:Miyazaki
Ikkomon - 15
Shochu de Patate douce. (9cl) (50cl)

Ardme sucréagréable de patates douces.
Degré d'alcool :25% Région:Kagoshima

cocktail.

Le shochu est un alcool blanc s'apparentant a la Vodka.
Tirant entre 20° et 45° et distill€ & partir de différents
ingrédients tels que la patate douce, le riz, l'orge ou encore
le sucre blanc. II est extrémement populaire au Japon et se
boit aussi bien "straight" que "on the rocks" ou encore en

KB ORI % —TRVET, MRFMERIZ2—0(BR)TT,

*Nos prix sont affichés en euros TTC.
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